La Carte de I’Atelier Gourmet Guérandais

Apéritif Cocktail 5 pieces 5,60 €

Yaourt de foie gras confit de figues,
Verrine de butternut ricotta concombre,
Cannelé au sarrasin olive noir,

Fajitas au magret fumé,

Blinis au saumon fumé.

Les Entrées :

Saumon fumé maison (sous vide), 45,00 €/kg
Ballotin de Foie gras de canard. 90,00 €/kg
Les Plats :
- Poissons
Cassolette de St Jaques au blanc de poireaux 9,50 €/piece
Filet de bar au coulis de crustacés et 13,50 €/piece
riz curcuma, petits légumes confits
- Viandes

Accompagnement flan de butternut aux chataignes et gratin de

pommes de terre
Tarte tatin de pintadeau au raisin 13,00 €/piece
Tournedos de beoeuf sauce foie gras 17,00 €/piece

Les Desserts :

Accompagnement salade verte
Croustillant de camembert fermier aux myrtilles 4,00 €/piece
Chévre réti au miel et pomme grany 4,00 €/piece
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